
Справка 

о проверке питания и выхода готовой продукции  

в школьной столовой БОУ «Новокемская ОШ» 

 

 

  В соответствии с планом контроля и руководства школы  комиссией в составе: Ларионовой 

Е. В., Федурановой Д. С., Мауринской О. Н., Ганичевой  О. А., Митрофанова В. К. в 

присутствии  поваров  Бураковой Е. В., Кузьминой Д. А. была проведена проверка школьной 

столовой   на начало 2022-2023 учебном году 

 

Проверялось следующее: 

1. Наличие необходимой документации 

2. Отпуск и закладка продуктов 

3. Разнообразие меню 

4. Соответствие порций норме 

5. Качество приготовляемых блюд 

 

В столовой есть в наличии вся необходимая документация: 

- бракеражный журнал 

- меню 

- журнал прохождения медосмотров 

- журнал витаминизации третьих блюд 

- журнал поступления пищевых продуктов 

- журнал контроля за рационом питания 

- журнал учета температур 

- журнал генеральных уборок 

 

Продукты отпускаются ежедневно утро на количество детей, присутствующих в организации. 

Все продукты, отпущенные завхозами: Федурановой Д. С., Ганичевой О. А., закладываются 

поварами  Бураковой Е. В., Кузьминой Д. А.. 

В школе организовано двухразовое питание: завтрак и обед. 

На завтрак готовятся каши, бутерброды с маслом, с сыром, пирожки, булочки, пряники, а 

также салаты из моркови и капусты. 

Обеды также разнообразны. Готовятся первые блюда: щи, солянка, борщ, суп гороховый, 

куриный, рассольник. 

Вторые блюда: мясные: котлеты, шницель, тушенка, биточки, пельмени, рыбные: рыба 

жареная, котлеты, мучные блюда: оладьи, блины. Учащиеся получают фрукты: бананы, 

яблоки, мандарины. 

Произведено взвешивание блюд на разных переменах (завтрак и обед). Взвешивали по 2 

порций. Все они соответствуют норме (порция гарнира, первого и второго блюд). 

По качеству приготовления блюд комиссия отмечает следующее: готовят вкусно, об это 

говорит оценка качества пищи в бракеражном журнале, который ведут (заполняют) 

Федуранова Д. С., Ганичева О. А.    

 

Выводы: 

1. Отметить добросовестное отношение к работе поваров  Бураковой Е. В., Кузьминой Д. А.. 

2. Обратить внимание на витаминизацию блюд. 

 

 


